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Raport z procesu certyfikacji

Wstep

Certyfikacja zorganizowania przez Zwigzek Miast i Gmin Nadnoteckich jest przedsiewzieciem
kierowanym do wszystkich producentow i wytwdrcédw produktédw spozywczych wytwarzanych na
terytorium funkcjonowania Zwigzku. Obejmuje on swoich zasiegiem nastepujace powiaty: nakielski,
czarnkowsko-trzcianecki, gorzowski, pilski, miasta i gminy: gmina Barcin, gmina Biatosliwie, gmina Biate
Btota, gmina Czarnkéw, miasto Czarnkéw, gmina Drawsko, miasto i gmina Drezdenko, miasto i gmina
Krzyz Wielkopolski, miasto i gmina Nakfo nad Notecig, gmina Nowa Wie$ Wielka, miasto i gmina
Pakos¢, gmina Santok, gmina Sicienko, gmina Stare Kurowo, miasto i gmina Ujscie, miasto i gmina

Wielen, gmina Zwierzyn.

Celem certyfikacji ,Nadnoteckiej Marki” jest promowanie lokalnych producentéw, a przede wszystkich
wytwarzanych przez nich wyrobdow, wykorzystanie potencjatu gospodarczego regionu, jak

i marketingowe wyeksponowanie dziedzictwa rzeki Noteci i rejonu nadnoteckiego.

Podmioty, ktérym przyznany zostanie Certyfikat Jakosci ,Nadnotecka Marka” powigzane sg ze
Zwigzkiem Miast i Gmin Nadnoteckich terytorialnie, historycznie i kulturowo. Ponadto, produkty
oznaczone Certyfikatem powinny by¢ unikatalne i charakterystyczne dla regionu, ogdlnodostepne,
a takze wytwarzane w sposéb przyjazny srodowisku. Bedg one jednym z elementéw promocyjnych,

dlatego cechowac sie powinny wysoka jakoscia.

Produceni wybrani w procesie certyfikacji uprawieni zostang do umieszczania Certyfikatu Jakosci
»Nadnoteckiej Marki” na materiatach reklamowych oraz produktach. Podniesie to wartosc¢ ich oferty

oraz wyeksponuje jej lokalny charateker.

Proces naboru produktéw spozywczych odbywat sie za posrednictwem formularza elektronicznego

(https://ankieta.deltapartner.org.pl/certyfikacia %22nadnotecka marka%22) oraz papierowego

zgtaszanego na adres Sekretariatu Certyfikacji: Stowarzyszenie Wspierania Inicjatyw Gospodarczych
Delta Partner, ul. Zamkowa 3a/1 43-400 Cieszyn, tel/fax. (033) 851 44 81, e-mail:

biuro@deltapartner.org.pl. Nabér trwat od 21 listopada do 23 grudnia 2022 r. Informacje o certyfikacji

dostepne byly na stronie Zwigzku Miast i Gmin Nadnoteckich oraz jego partneréw.

Zgtoszone zostaty 22 produkty spozywcze, ich szczegétowy opis wraz z zatgcznikami graficznymi
znajduje sie w dalszej czesci dokumentu. W gtéwnej mierze byty to miody z lokalnych pasiek, wina,
piwa oraz wyroby miesne. Pozostatg cze$é¢ produktow stanowity przetwory mleczne, owocowe,

grzybowe, a takze wypieki.



https://ankieta.deltapartner.org.pl/certyfikacja_%22nadnotecka_marka%22
mailto:biuro@deltapartner.org.pl

Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

Wykaz zgtoszonych produktow

PRODUKT NR 1 - Miod, pytek kwiatowy, wosk, propolis - Pasieka Rodzinna totoczko

(gm. Santok)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Pasieka Rodzinna totoczko

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Czechéw, ul. Kalinowa 11, 66-431 poczta Santok

Numer telefonu:

508058638

Adres e-mail:

biuro@techamet.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Midd, pytek kwiatowy, wosk, propolis

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Produkty naturalne z roslin gtdwnie kwitngcych
pozyskiwane przez nasze pszczoty.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Nasze miody i pozostate produkty sg
pozyskiwane oraz pakowane na terenie gminy
Santok.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnosc itp.):

Produkty w 100 procentach naturalne

i ekologiczne. Sktad zalezny jest od rodzaju
roslin z jakich pszczoty go pozyskaty. Moze by¢
np. rzepakowy, akacjowy, faceliowy,
wielokwiatowy, gryczany czy spadziowy.

Zataczniki graficzne
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Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 2 - Naturalny miod pszczeli akacjowy - Gospodarstwo Pasieczne Tomasz

Piniewski (gm. Santok)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Gospodarstwo Pasieczne Tomasz Piniewski

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Lipki Wielkie, ul. Szosowa 105b/2

Numer telefonu:

507110416

Adres e-mail:

Kazimierz301@wp.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot prowadzi
dziatalnos¢ gospodarcza)

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Naturalny Midd Pszczeli Akacjowy

Opis produktu (krotka prezentacja produktu, materiaty z
jakich produkt zostat wykonany, opis wytwarzania itp.):

Midd ten charakteryzuje sie bardzo
tagodnym smakiem oraz jasnym kolorem.
Doskonale nadaje sie do spozycia przez
dzieci, ze wzgledu na jego fagodnosc.
Natomiast osoby doroste powinny jes¢ ten
midd, poniewaz nie podnosi zawartosci
cukréw w organizmie. Zalecany przez
diabetykéw. Midd przez bardzo dtugi czas
pozostaje w postaci ptynnej. Miéd
pochodzi z drzew ROBINIA AKACJOWA.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu zwigzane
z obszarem: tradycja, przepis/receptura/technika,
wydarzenie, miejsce w ktdrym jest wytwarzane itp.):

Midd pozyskiwany jest w miejscowosci
Lipki Wielkie. Wies$ znajduje sie na
pograniczu puszczy nadnoteckiej oraz

w obszarze Natura 2000. Robinia
akacjowa, z ktérej pozyskiwany jest midd
zajmuje dos¢ duzy obszar laséw. W starych
zapiskach zwigzanych z pszczelarstwem
oraz dziejami ziem santockich mozna
odczytad, ze midd akacjowy zawsze byt
pozyskiwany i uznawany przez ludnos¢
jako jeden z smaczniejszych miodow.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu, przyjaznosc
Srodowisku, autentycznos$¢ i niepowtarzalnosc itp.):

Midd akacjowy charakteryzuje sie duzg
zawartoscig fruktozy, lecz mniejszg
glukozy, przez co dtugo pozostaje ptyny
oraz moze by¢ spozywany przez cukrzykdéw
i alergikow.

Zataczniki graficzne




Raport z procesu certyfikacji
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Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 3 Midd i produkty pszczele - Pasieka Rdza i Henryk Rolbieccy (gm.

Biatosliwie)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Pasieka Réza i Henryk Rolbieccy

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

89-340 Biatosliwie, ul. Strzelecka 22

Numer telefonu:

664138474

Adres e-mail:

rolka700@onet.eu

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Midd i produkty pszczele

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Miody naturalne nektarowe z terenéw Doliny
Noteci i obszaru Natura 2000 pozyskiwany
tradycyjnie. Staramy sie, aby nasze produkty
byty jak najwyzszej jakosci , smaczne i zdrowe.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Miody nasze pochodzg z terendw lesnych, tak,
pol uprawnych i sadéw, ktdrych w naszym
rejonie jest bardzo duzo. Nasza gmina

to zagtebie sadownicze.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Produkty nasze charakteryzujg sie bogatym
sktadem makro i mikro elementdéw, z ktérych
sktada sie na przyktad Pytek Pszczeli. Miody
rowniez zawierajg wiele sktadnikow
odzywczych, a przede wszystkim pro
zdrowotnych. Ze wzgledu na potozenie naszych
pasiek na mocno zréznicowanym terenie
posiadamy bardzo duzo miodéw odmianowych
takich jak Miéd Mniszkowy, Rzepakowy,
Akacjowy, Lipowy, Gryczany, Faceliowy i Miody
Spadziowe.

Zataczniki graficzne
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Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 4 - Piwo Noteckie (Pils, Jasne Petne, Ciemne Eire, Bursztynowe,
Niefiltrowane)- Browar Czarnkow S.A. Chodziez

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Browar Czarnkéw S.A.

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Kamionka 21, 64-800 Chodziez

Numer telefonu:

793330154

Adres e-mail:

natasza.faron@browarczarnkow.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

NIP 7642634046

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Piwo Noteckie (Pils, Jasne Petne, Ciemne Eire,
Bursztynowe, Niefiltrowane)

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Dzika, tajemnicza, dziewicza Dolina Noteci

w 2013 roku, w plebiscycie 7 Cudéw Polski
okazata sie bezkonkurencyjna. To z tej krainy
pochodzi najbardziej popularne wsréd piw
regionalnych w Wielkopolsce — piwo Noteckie.
Marka kultywuje przywigzanie do tradycji,
tradycyjnych metod warzenia, klasycznych
odmian chmielu oraz klasycznych styléw
piwnych. Historia piwa Noteckiego jest
nierozerwalnie ztgczona z historig Browaru

w Czarnkowie.

Klasyczne dwa warianty piwa pod tg marka to
Jasne Petne — goryczkowe, charakterystyczne
piwo jasne oraz Ciemne, zwane przez lata Eire —
tréjstodowe piwo ciemne z dodatkiem karmelu
i naturalnego cukru buraczanego.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Pochodzenie marki Noteckie oraz miejsce
wytwarzania piwa.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosé
i niepowtarzalnosc itp.):

Marka kultywuje przywigzanie do tradycji,
tradycyjnych metod warzenia, klasycznych
odmian chmielu oraz klasycznych stylow
piwnych. Marka Noteckie jest niepowtarzalna
i autentyczna.

Zataczniki graficzne
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Hiefiltrowe

INOTECK IE

Jadne )w{u
==

11




Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 5 - Wino gronowe ze szczepow Vitis Vinifera- Winnica Bergkolonie (gm.

Santok)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Winnica Bergkolonie

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Gorki 1, 66-431 Santok

Numer telefonu:

798083850

Adres e-mail:

winnica@bergkolonie.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Wino gronowe ze szczepdw Vitis Vinifera

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany, opis
wytwarzania itp.):

Ekologiczna uprawa oraz produkcja win
z gatunkéw Riesling, Gruner Veltliner,
St. Laurent, Tauberschwarz (Karmazyn).

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie, miejsce
w ktérym jest wytwarzane itp.):

Uprawiane gatunki winorosli historycznych,
ktdre w tym rejonie rosty w XVII wieku.

Jakosé produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos$é itp.):

Produkty z winnicy Bergkolonie sg produktami
ekologicznymi potwierdzonymi certyfikatem,
ich uprawa odbywa sie w zachowaniu harmonii
z nurtem ekologicznym.

Zataczniki graficzne

12




Raport z procesu certyfikacji

13




Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 6 - Miody - Pasieka Kus (gm. Nakto nad Noteciq)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Pasieka Kus

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

89-100 Nakto nad Notecig, ul. Paderewskiego 44

Numer telefonu:

723477972

Adres e-mail:

andrzejkus@op.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Miody

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Posiadam wtasng pasieke w miejscowosci
Debionek, Dziegciarnia i Nakfo , pasieka
wedrowna .W sktad pasieki wchodzg 78 uli.
Wytwarzany w sezonie miody wielokwiatowy,
rzepakowy, lipowy, gryczany, akacjowy.

W ramach produktéw dodatkowych
pozyskujemy réwniez pytek, propolis i pierzge.
W specjalnie przygotowanych pomieszczeniach
posiadamy odpowiedni sprzet ktdry utatwia
nam prace.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Nasza pasieka znajduje sie na terenie
historycznej Krajny . Technika pozyskiwania
miodu przekazywana jest od pokolen. Tradycje
pszczelarskie naszej rodzinie siegajg 1930 roku.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnosé itp.):

Bardzo dobra .Dzieki wystawianiu uli na
terenach wiejskich pozbawionych
zanieczyszczen srodowiskowych , nasze miody
sg autentycznie zdrowe. Ich zdrowotnos¢ zalezy
od dostepnosci plantacji i okresu kwitnienia.

Zataczniki graficzne
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Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 7 — Podgrzybek brunatny marynowany caty- Tadeusz Lemiesz (gm.

Drawsko)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

P.H.U. EL-TA TADEUSZ LEMIESZ

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Pitka 43, 64-733 Drawsko

Numer telefonu:

508274656

Adres e-mail:

biuro@el-ta.com.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos¢ gospodarcza)

NIP 7630013841

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

PODGRZYBEK BRUNATNY MARYNOWANY CAtY

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Grzyby do produkcji marynat sg pozyskiwane

z grzybdw solonych. Podgrzybek Brunatny po
odsoleniu jest naktadany do stoikdw, gdzie
znajduja sie przyprawy aromatyczno-smakowe,
ktdre podkreslajg jego walory oraz zostaje
zalany zalewg octowa. Zalewa jest stono-stodko-
kwasna, klarowana. Grzyby sg poddane
procesowi pasteryzacji w temperaturze
dziewieddziesieciu stopni Celsjusza przez okoto
sto piecdziesigt minut.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Sktad zalewy : cukier 60g , ocet 250ml, woda
750ml, sél 18g

Przyprawy : gorczyca, ziele angielskie, lis¢
laurowy

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Podgrzybek z lasow Puszczy Noteckiej jest
najwyzszej jakosci posiada dobre walory
smakowe i zwartg konsystencje. Puszcza
Notecka to obszar Natura 2000. Jest to w stu
procentach naturalny produkt.

Zataczniki graficzne
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Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 8 - Produkty pszczele: miod rzepakowy, mniszkowy, faceliowy, gryczany,

wielokwiatowy, lipowy, spadziowy; pytek kwiatowy i propolis - Andrzej Ptotka (gm.

Nakto nad Notecig)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Andrzej Pfotka

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

ul. Kottataja 8, 89-100 Nakto nad Notecig

Numer telefonu:

727535605

Adres e-mail:

julap443@gmail.com

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Produkty pszczele: miéd: rzepakowy,
mniszkowy, faceliowy, gryczany,
wielokwiatowy, lipowy, spadziowy. Pytek
kwiatowy, propolis.

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Miody, pytek kwiatowy oraz propolis - produkty
spozywcze, wytwarzane przez pszczoty

w warunkach naturalnych.

Midd powstaje z pytku kwiatowego i nektaru,
ktdre ulegajg przetworzeniu przez pszczoty.
Pytek kwiatowy - zebrane przez pszczoty
surowce pochodzenia roslinnego,
wykorzystywane przez nie do wyrobu miodu

i pierzgi.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Pasieka rodzinna Andrzeja Ptotki to
wielopokoleniowa tradycja, ktdra siega
trzydziestych lat XX wieku. Poczatki dziatalnosci
pszczelarskiej wywodzg sie z matej wioski
Debowo. To tam powstaty pierwsze ule oraz
zbiory. Z czasem pasieki byty systematycznie
powiekszane na terenach Gmin Nadnoteckich
a proces pozyskiwania produktéw pszczelich
unowoczesniany.

Obecnie miodobranie przeprowadzane jest

w pracowni przy domu rodzinnym.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznos¢ srodowisku, autentycznosé
i niepowtarzalnosé itp.):

Wytworzone przez pszczoty produkty pochodzg
z naturalnych obszaréw nadnoteckich. Tereny
te charakteryzujg sie duzg réznorodnoscig szaty
roslinnej, co umozliwia pozyskanie wielu
gatunkoéw miodéw oraz pytkéw kwiatowych

o bogatym sktadzie.

Poprzez prowadzenie wieloletniej kampanii
informacyjnej skierowanej do rolnikéw,
ogrodnikéw i sadownikdw, w naszym regionie
wzrosta swiadomos¢ na temat zabiegow
agrotechnicznych, dzieki czemu produkty sg
wolne od szkodliwych substancji.

Zataczniki graficzne
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Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 9 - Myszka wedzona premium - Zaktady Miesne Czarnkow "Dolina

Noteci" (gm. Czarnkdow)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Zaktady Miesne Czarnkéw "Dolina Noteci"
Sp. z 0.0.

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Romanowo Dolne - Osuch 12, 64-700 Czarnkdw

Numer telefonu:

570 002 460

Adres e-mail:

k.brukarczyk@zmczarnkow.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

NIP: 7632129068

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Myszka wedzona premium

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Jest to szynka wieprzowa dtugo dojrzewajaca.
Wedlina produkowana w oparciu o tradycyjne
receptury. Ma specyficzny, niepowtarzalny
smak i aromat. Jej gtdwnga cechg jest wysoka
zawartos$¢ miesa (100 g gotowego wyrobu
otrzymano ze 133 g miesa wieprzowego).

W swoim sktadzie posiada tylko wysokiej jakosci
mieso z polskich Swin oraz naturalne przyprawy.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Wedliny wytwarzane sg w zaktadzie w Osuchu
od 1945 roku, przez co nasza firma jest
rozpoznawana i kojarzona z Czarnkowem.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Myszka wedzona premium w swoim sktadzie
zawiera: mieso wieprzowe, sol, przyprawy oraz
substancje konserwujgcg azotyn sodu.

100 g gotowego produktu otrzymano ze 133 g
miesa

Zataczniki graficzne
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Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 10 - Powidta Biatosliwskie Koprowe - Koto Gospodyri Wiejskich

"Wtoscianki" Biatosliwie (gm. Biatosliwie)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Koto Gospodyn Wiejskich "Wtoscianki"
Biatosliwie

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

ul. 4 Stycznia 35 89-340 Biatosliwie

Numer telefonu:

+48 604340790

Adres e-mail:

wloscianki.bialosliwie@wp.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Powidta Biatosliwskie Koprowe

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Powidta wysmazane sg ze sliwek uprawianych
na terenie gminy Biatosliwie lezgcej w Dolinie
Noteci. Tradycja wysmazania powidet na
otwartym powietrzu w kotle koprowym siega
roku 1900. Ognisko opalane jest drewnem
owocowym dzieki temu powidta zyskujg jedyny,
niepowtarzalny smak i aromat.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Biatosliwie...biate, kwitngce drzewa sliw, tak
ttumaczona jest nazwa naszej miejscowosci
potozonej w Dolinie Noteci. Przez ponad 100 lat
wytwarzana niezmieniong recepturg i technika.
Kociot koprowy, ognisko opalane owocowym
drewnem, mieszadto tzw. "bocian" rowniez
wykonany z drewna owocowego. Sliwki,
najlepiej te z rodziny wegierek wrzucamy do
kotta koprowego i ciggle mieszajgc wysmazamy
10-12 godzin przez 3-4 dni.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznos¢ srodowisku, autentycznosé
i niepowtarzalnosc itp.):

Skfad to naturalne $liwki. Zeby uzyska¢ 100g
powidet zuzywamy 240g sliwek. Nie zuzywamy,
gazu, wegla, pradu, wykorzystujemy drewno
pozyskiwane z okolicznych sadéw. Powidta sg
jedyne i niepowtarzalne silnie zwigzane z wsig
Biatosliwie.

Zataczniki graficzne
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Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 11 - Wina gronowe odmianowe biate i czerwone - Winnica Vineas Montis

sp. z 0.0. (gm. Santok)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Winnica Vineas Montis sp. z 0. o.

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

ul. Gorzowska 35, 66-431 Santok

Numer telefonu:

793084997, 608635877

Adres e-mail:

kontakt@vineasmontis.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

spotka z ograniczong dziatalnosciag, NIP
1133030868, REGON 388607448

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Wina gronowe odmianowe biate i czerwone

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Winnica uprawiana jest ekologicznie,

€o oznacza, ze uzywamy tylko dopuszczonych
do uprawy eko srodkdéw ochrony roslin. Owoce
pochodzg tylko ze szczepdw vitis vinifera:
griner veltliner, riesling, gewlirztraminer, pinot
gris i pinot blanc, tauberschwarz i st. laurent.
Wino jest niskointerwencyjne, siarke dodajemy
tylko do zatrzymania fermentacji, ograniczamy
do minimum liczbe filtracji wina (zwykle robimy
to raz), mtode wino spedza kilka miesiecy na
osadzie, co podnosi jego walory smakowe.

W sprzedazy dostepne sg cztery rodzaje win
biatych (jednoodmianowe z griiner veltlinera,
rieslinga, gewlrztraminera, a takze assamblage
z pinot gris i pinot blanc) oraz dwa rodzaje
czerwonych (ze szczepdw tauberschwarz i st.
laurent).

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Winnica potozona jest na potudniowych

i potudniowo-wschodnich stokach wzniesien
potnocnej krawedzi pradoliny Torurisko-
Eberswaldzkiej, niewiele ponad kilometr na
wschdd od ujscia Noteci do Warty. Winnicy
roztaczajq sie przepiekne widoki na koricowy
odcinek Noteci oraz uchodzacego do niej kanatu
Polka. Ciepty i suchy mikroklimat, sprzyjajacy
rozwojowi muraw kserotermicznych, duza ilo$¢
wapieni w glebie, a takze poranne, nadrzeczne
mgty przynoszace sporo wilgoci roslinom

w okresach suchych i powodujg, ze w okolicach
Santoka panujg wySmienite warunki do uprawy
winorosli. Dostrzezono to juz w wiekach
srednich, gdyz pierwsza pisana wzmianka

o uprawie winorosli w pobliskim Gorzowie
pochodzi z 1278 roku, natomiast w Santoku
winnice pojawiajg sie po raz pierwszy

w zrdédtach pisanych w 1435 roku. Uprawa
winorosli na okolicznych wzgdrzach powraca

w 2018 roku, kiedy powstajg dwie pierwsze
winnice (w tym nasza), z kazdym kolejnym
rokiem powstajg nowe winnice, co daje na
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Raport z procesu certyfikacji

przysztos¢ nadzieje na powstanie pierwszej,
petnoprawnej apelacji winiarskiej w Polsce.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Prowadzimy winnice z poszanowaniem natury,
uprawiajac jg ekologicznie, a nawet uzywajac
obornika tylko od miejscowych kréw, pasacych
sie na okolicznych murawach kserotermicznych.
Tym samym odtwarzamy cieptolubne rosliny na
obszarze naszej winnicy. Nie uprawiamy odmian
winorosli, ktore nie sg dopasowane do
wiasciwosci lokalnego terroir, staramy sie
odszukiwac w zrédtach pisanych informacje

o szczepach, jakie uprawiano tutaj

w Sredniowieczu. Sg pierwsze tego efekty

w postaci odnalezienia w starych dokumentach
wzmianki o uprawianym tu w XVI wieku
rieslingu i tauberschwarzu, ktére tym samym
kilkuset latach niebytu wracajg w te rejony i sg
uprawiane przez wiekszos¢ zatozonych tu
winnic. To poszanowanie do tradycji winiarskiej
tego miejsca przejawia sie takze w formach
prowadzenia winorosli (gtowa na pniu), znanych
i stosowanych tutaj w wiekach srednich,

a przywrdéconych przez nas na winnicy jako
najbardziej sprawdzonych w trudnej uprawie na
stromych zboczach.

Zataczniki graficzne
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Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 12 - Rogaliki Barcinskie - Krzysztof Lesniewski Kuchnia Patucka (gm.

Barcin)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Krzysztof Lesniewski Kuchnia Patucka

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Dabréwka Barciriska 23/5, 88-190 Dgbréowka
Barcinska

Numer telefonu:

725669309

Adres e-mail:

kuchniapalucka@wp.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Rogaliki Barcinskie

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Rogale wykonane z ciasta kruchego (masto,
mleko, jajka, drozdze, mleko ) produkty mleczne
od lokalnych rolnikdw wypasajacych naturalnie
przy rzece Noteé. Butka tarta z piekarni GS
Barcin. Migdaty kupowane w sklepach
kolonialnych przed wojna.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Rogale ktére byty robione juz przed wojng

i 0 ktérych powstat nawet wierszyk

»Ma Wielkopolska rogale marciniskie,

maja i Kujawy swoje rogale barcinskie. ”
Maslane z migdatowym nadzieniem. Rogale
barcinskie byty znane i na Kujawach i Patukach i
dawniej spierano sie, ktore byty pierwsze czy
barcinskie czy marcinskie.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Gtéwne produkty do rogalikéw pochodzg od
lokalnych rolnikdéw, ktérzy stosujg naturalny
choéw.

Zataczniki graficzne
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Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 13 - Gulasz notecki konserwa sterylizowana- Masarnia Wtadystawowo

Andrzej Zawistowski (gm. tabiszyn)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Masarnia Wtadystawowo

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Andrzej Zawistowski, Wtadystawowo 8, 89-210
tabiszyn

Numer telefonu:

602441193

Adres e-mail:

kontakt@masarniazawistowski.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

REGON 092913571 NIP 5621619431

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Gulasz notecki konserwa sterylizowana

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Gulasz podsmazany w sosie pomidorowym,
konserwa sterylizowana

Wieprzowina rasy $wini putawskiej, sos
pomidorowy.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Wieprzowina hodowana w rejonie Noteci,
pomidory lima uprawiane w rejonie Noteci.
Receptura pochodzi ze zbioru receptur dla
zaktadoéw miesnych z 1960 r

Byty produkowane w zaktadach w Nakle

w latach 70 tych. Obecnie wprowadzamy

w zaktadzie ten produkt z mata modyfikacjg
receptury ze wzgledu na zmiany technologiczne
i sanitarne

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Produkt miesa wysokiej jakosci rasy rodzimej
putawskiej i pomidordow oraz przypraw, daje
niepowtarzalny smak produktu.

Zataczniki graficzne
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PRODUKT NR 14 - Wina szlachetne Vitis Vinifera - historyczne - Winnica Pod Basztq

Konrad Kowalicki (gm. Santok)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Winnica Pod Basztg Konrad Kowalicki

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

ul. Szkolna 4/1, 66-431 Santok

Numer telefonu:

504 313 655

Adres e-mail:

konrad.kowalicki@o02.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Wina szlachetne Vitis Vinifera-historyczne

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Lokalna winnica o optymalnym areale dzieki,
ktéremu mamy mozliwos¢ kazdy uprawiany
krzew traktowac indywidualnie, z nalezytg
starannoscia.

Uprawa jest w petni ekologiczna, a wszystkie
zabiegi na winoroslach wykonywane sg recznie.
Przekfada sie nam to na wysokg jakosé
produkowanego przez nas wina.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Dzieki historycznym doniesieniom w postaci
wzmianek o tym , ze miejscowos¢ Santok byta
rejonem winiarskim przywracamy historie
winiarstwa w Santoku.

Uprawiamy odmiany historyczne, ktdre byty
prowadzone juz w Sredniowieczu na terenach
Santoka i jego okolic np. szczep taubershwarz
(karmazyn) czy tez pinot gris , ktéry zwany byt
wczesniej landsberskim.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosé
i niepowtarzalnosé itp.):

Wszystkie prace reczne agrotechniczne

i indywidualne traktowanie kazdego krzewu
oraz stosowanie ekologicznych SOR

z zachowaniem terminéw i pory dnia (opryski
wykonujemy tylko i wytgcznie wtedy gdy
pszczoty zakonczyty swoja prace w przyrodzie).
W momencie przerobu owocéw prowadzimy
Scistg selekcje gron (przetwarzamy tylko zdrowe
i dojrzate owoce). Nie stosujemy zadnych
"ulepszaczy" jakosci.

Stosujemy tylko niezbedne $rodki do
wyprodukowania wina: drozdze, pirosiarczyn.
Reszte zabiegdw wykonujemy w zgodzie

z naturg np. wymrazanie, napowietrzanie,
sedymentacja bez dodatkdw srodkéw
chemicznych, fermentacja w niskiej
temperaturze etc.

Dzieki starannosci i pasji , ktéra wktadamy

w produkcje naszych win, powstaje wino
wysokie]j jakosci tzw. wino szlachetne
jakosciowe.

Zataczniki graficzne
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Raport z procesu certyfikacji

PRODUKT NR 15 - Piernik Notecki - Koto Gospodyri Wiejskich Pturek (gm. Barcin)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt: KGW Pturek
Adres podmiotu zgtaszajgcego: Pturek 18, 88-190 Barcin
Numer telefonu: 696317947

Adres e-mail:

m.pawlowskal955@wp.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Piernik Notecki

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Piernik dojrzewajacy. Przepis rodzinny (maka,
przyprawy, miéd, masto, jajka).

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Tradycyjny, rodzinny przepis Pani Pawtowskiej.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Typowy dla piernika dojrzewajgcego. Miéd
z pasiek nadnoteckich, wiejskie jajka, wtasne
masto.

Zataczniki graficzne
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PRODUKT NR 16 - Deser Zuzia o smaku smietankowo - czekoladowym - Okregowa
Spdtdzielnia Mleczarska w Czarnkowie (m. Czarnkdw)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Okregowa Spotdzielnia Mleczarska
w Czarnkowie

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Ul. KoSciuszki 105, 64-700 Czarnkéw

Numer telefonu:

67 2552811

Adres e-mail:

sekretariat@osmczarnkow.pl,
www.osmczarnkow.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

NIP 763 000 33 57, KRS 000105104

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Deser Zuzia o smaku Smietankowo-
czekoladowym

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Doskonaty w smaku — doskonaty w sktadzie
produkt o czystej etykiecie. Krétki i naturalny
sktad sprawia, ze Zuzia jest najlepszg propozycja
deserowa. Naturalnos¢ oraz wysmienity smak
to potgczenie, dzieki ktérym Zuzia zdobywa
wielbicieli wszedzie, gdzie sie pojawi.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Wytwarzana od lat w Czarnkowskim zaktadzie
umiejscowionym na terenie doliny Noteci

z surowca pozyskiwanego od sprawdzonych

i wieloletnich dostawcow.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Najwyzsza bez uzycia sztucznych dodatkéw
i konserwantow. Wykorzystywanie tylko
sktadnikéw naturalnych bez dodatkéw
sztucznych i konserwujgcych.

Zataczniki graficzne
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PRODUKT NR 17 - Serek smietankowy Juliko 24% - Okregowa Spodtdzielnia Mleczarska w

Czarnkowie (m. Czarnkow)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Okregowa Spotdzielnia Mleczarska
w Czarnkowie

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Ul. KoSciuszki 105, 64-700 Czarnkéw

Numer telefonu:

67 2552811

Adres e-mail:

sekretariat@osmczarnkow.pl,
www.osmczarnkow.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

NIP 763 000 33 57, KRS 000105104

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Serek $mietankowy Juliko 24%

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Serek $mietankowy Juliko, dzieki produkcji
metoda ultrafiltracji oraz wysokiej zawartosci
ttuszczu (24%) to idealna i naturalna propozycja
dla domowej kuchni, ale takze dla gastronomii
oraz cukiernictwa. Dostepny w opakowaniach
500g, 1kg, oraz 5kg.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Wytwarzana od lat w Czarnkowskim zaktadzie
umiejscowionym na terenie doliny Noteci

z surowca pozyskiwanego od sprawdzonych

i wieloletnich dostawcow.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Najwyzsza bez uzycia sztucznych dodatkéw
i konserwantow. Wykorzystywanie tylko
sktadnikéw naturalnych bez dodatkéw
sztucznych i konserwujgcych.

Zataczniki graficzne
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PRODUKT NR 18 - Smietanka 30% - Okregowa Spétdzielnia Mleczarska w Czarnkowie

(m. Czarnkow)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Okregowa Spotdzielnia Mleczarska
w Czarnkowie

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Ul. KoSciuszki 105, 64-700 Czarnkéw

Numer telefonu:

67 2552811

Adres e-mail:

sekretariat@osmczarnkow.pl,
www.osmczarnkow.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

NIP 763 000 33 57, KRS 000105104

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Smietanka 30%

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Sprawdzona i o najwyzszej jakos$ci smietankowa
30% bez dodatku karagenu, ktéra znajduje
zastosowanie réwnie doskonalone w domowej
kuchni jak i w gastronomii i cukiernictwie.
Produkt dostepny w opakowaniach 200g, 400g
5kg oraz 10k.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Wytwarzana od lat w Czarnkowskim zaktadzie
umiejscowionym na terenie doliny Noteci

z surowca pozyskiwanego od sprawdzonych

i wieloletnich dostawcow.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Najwyzsza bez uzycia sztucznych dodatkéw
i konserwantow. Wykorzystywanie tylko
sktadnikéw naturalnych bez dodatkéow
sztucznych i konserwujgcych.

Zataczniki graficzne
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PRODUKT NR 19 - Kaszka manna z dodatkiem owocow 150g - Okregowa Spotdzielnia

Mleczarska w Czarnkowie (m. Czarnkdow)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Okregowa Spotdzielnia Mleczarska
w Czarnkowie

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Ul. KoSciuszki 105, 64-700 Czarnkéw

Numer telefonu:

67 2552811

Adres e-mail:

sekretariat@osmczarnkow.pl,
www.osmczarnkow.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

NIP 763 000 33 57, KRS 000105104

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Kaszka manna z dodatkiem owocéw 150g

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Smaczna i pozywka przekaska dla wszystkich
wielbicieli mlecznych stodkosci. Wytwarzana

z potaczenia najwyzszej jakosci mleka, kaszy
manny oraz dodatku owocéw to naturalnie
smaczna propozycja od najmtodszych. Dostepne
smaki: jagoda, truskawka, wisnia, malina.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Wytwarzana od lat w Czarnkowskim zaktadzie
umiejscowionym na terenie doliny Noteci

z surowca pozyskiwanego od sprawdzonych

i wieloletnich dostawcow.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Najwyzsza bez uzycia sztucznych dodatkow
i konserwantow. Wykorzystywanie tylko
sktadnikéw naturalnych bez dodatkéw
sztucznych i konserwujgcych.

Zataczniki graficzne
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Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 20 - Smietana ukwaszana 18% - Okregowa Spdtdzielnia Mleczarska w
Czarnkowie (m. Czarnkow)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Okregowa Spotdzielnia Mleczarska
w Czarnkowie

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Ul. KoSciuszki 105, 64-700 Czarnkéw

Numer telefonu:

67 2552811

Adres e-mail:

sekretariat@osmczarnkow.pl,
www.osmczarnkow.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

NIP 763 000 33 57, KRS 000105104

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Smietana ukwaszana 18%

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Doskonatej jako$ci Smietana ukwaszana 18%,
wytwarzana z najwyzsze] jakosci mleka
znajdujaca zastosowanie zaréwno w kuchni
domowej jak i w gastronomii (opakowania
200g, 400g, 500g, 5kg).

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Wytwarzana od lat w Czarnkowskim zaktadzie
umiejscowionym na terenie doliny Noteci

z surowca pozyskiwanego od sprawdzonych

i wieloletnich dostawcow.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Najwyzsza bez uzycia sztucznych dodatkow
i konserwantow. Wykorzystywanie tylko
sktadnikéw naturalnych bez dodatkéw
sztucznych i konserwujgcych.

Zataczniki graficzne
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Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 21 - Deser ryzowy Czarus - Okregowa Spotdzielnia Mleczarska w

Czarnkowie (m. Czarnkow)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Okregowa Spotdzielnia Mleczarska
w Czarnkowie

Adres podmiotu zgtaszajgcego:

Ul. KoSciuszki 105, 64-700 Czarnkéw

Numer telefonu:

67 2552811

Adres e-mail:

sekretariat@osmczarnkow.pl,
www.osmczarnkow.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

NIP 763 000 33 57, KRS 000105104

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Deser ryzowy Czarus$

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Wys$mienite potaczenie ryzu i najwyzszej jakosci
mleka oraz dodatku owocdw, toffi lub wanilii.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Wytwarzana od lat w Czarnkowskim zaktadzie
umiejscowionym na terenie doliny Noteci

z surowca pozyskiwanego od sprawdzonych

i wieloletnich dostawcéw.

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Najwyzsza bez uzycia sztucznych dodatkow
i konserwantow. Wykorzystywanie tylko
sktadnikéw naturalnych bez dodatkéw
sztucznych i konserwujgcych.

Zataczniki graficzne

42



mailto:sekretariat@osmczarnkow.pl

Raport z procesu certyfikacji

ﬁ( CZARUS"‘:% .

deser ryzowy

deser ryzowy
- 1-’4 .

N

. lllﬂlllllmm
CZARuS

0/ dr.-scr ryzowy

43



Wykaz zgtoszonych produktéw lokalnych

PRODUKT NR 22 - Podgrzybek marynowany 280 g Devaldano- Przedsiebiorstwo

Handlowo- Ustugowe ,,Danex” Sp. z 0.0. Sp. k. w Rosku (gm. Wielen)

Dane wnioskodawcy

Nazwa podmiotu zgtaszajgcego produkt:

Przedsiebiorstwo Handlowo- Ustugowe ,,Danex”

Sp. z0.0. Sp. k.

Adres podmiotu zgtaszajacego: Rosko, uI..Dw?rcowa 24
64-730 Wielen

Numer telefonu: 67 2563885

Adres e-mail:

danex@danex.pl

Forma prawna, NIP, REGON (jesli podmiot
prowadzi dziatalnos$¢ gospodarcza)

Spoétka Komandytowa
NIP: 763211476
Regon: 301519083

Charakterystyka produktu

Nazwa produktu zgtaszanego do certyfikacji:

Podgrzybek marynowany 280 g Devaldano

Opis produktu (krotka prezentacja produktu,
materiaty z jakich produkt zostat wykonany,
opis wytwarzania itp.):

Produkt wyprodukowany ze swiezego
podgrzybka z Puszczy Noteckie;j.
Wyselekcjonowane mate owocniki podgrzybka
sg blanszowane i zalewane zalewga z dodatkiem
przypraw oraz warzyw. Produkt zadozowany do
stoikéw polega pasteryzacji.

Zwigzek produktu z obszarem (cechy produktu
zwigzane z obszarem: tradycja,
przepis/receptura/technika, wydarzenie,
miejsce w ktérym jest wytwarzane itp.):

Surowiec pochodzacy z Puszczy Noteckiej,
produkcja odbywa sie w zaktadzie
przetwdrczym lezgcym na terenie Doliny Noteci
(Drawski Mtyn).

Tradycyjna regionalna receptura zalewy z
odrobing nowoczesnosci (lekko stodki smak
zalewy).

Jakos¢ produktu (charakterystyka sktadu,
przyjaznosc srodowisku, autentycznosc
i niepowtarzalnos¢ itp.):

Do produktu uzywane sg jedynie mate, wybrane
owocniki podgrzybka. Duza zawartos¢ grzybow
w opakowaniu- minimum 54%.

Ekologiczne, szklane opakowanie podlegajgce
recyklingowi.

Zataczniki graficzne
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